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ONZE SPECIALS

SOEP

BOSPADDENSTOELENSOEP               7
Bospaddenstoelen | hazelnoot

PANNENKOEKEN

BOSPADDENSTOELENPANNENKOEK         21
Bospaddenstoelen gebakken in kruidenolie | little gem | prei 
truffelmayonaise | Parmezaanse kaas | kervel

Tip: Combineer met onze Chardonnay | rijp fruit met delicate vanille- en houttonen

PUMPKIN SPICE            21
Geroosterde pompoen | geitenkaas | walnoot | rucola | pumpkin spice honing

Tip: Combineer met onze Texels Jutters Bock | delicate karamel- en geroosterde tonen

BIRRIA PANNENKOEK           21
Mexicaans gestoofd rundvlees | mozzarella | salsa | limoen

Tip: Combineer met onze Affligem Blond (van de tap) | fris, soepel en zacht van smaak

LUNCH

GRIEKSE YOGHURT  Te bestellen van 10.00 uur tot 16.00 uur       9
Vers fruit | granola | cacaonibs | kokos | agave siroop

‘OUDE LIEFDE ROEST NIET’            12
Pastei bakje | ragout | kip | champignons

SALADE

BOSPADDENSTOELENSALADE          17
Bospaddenstoelen gebakken in kruidenolie | prei | gemengde sla 
truffelmayonaise | Parmezaanse kaas | kervel

Gereserveerd met brood en aioli

DRINKS

PUMPKIN SPICE LATTE  P                 4.50
Espresso | warme melk | zoete pumpkin spice | kruidige kaneelsmaak

TEXELS JUTTERS BOCK             6.25
Herfstbock | robijnrood | karamel | 7.0%


